Fondue-Dips

Hlttenzauber, Sylvester 03/04 im Sauerland FOTOS
noch nicht vorhanden

ZUTATEN

HUBERTUS-SOSSE
3 EL Johannisbeergelee
1% EL scharfer Senf
4 EL Thomy-Mayonaise
BLAUSCHIMMEL-DIP
125 g Blauschimmelkése
125 g Doppelrahmfrischkase
6 EL Sahne oder Milch
1 EL Kirschwasser
Salz, Pfeffer
evtl. gehackte Walnusskerne
SCHAFSKASE-TOMATEN-DIP
Schafskése
getrocknete Tomaten
Milch
Tomaten-Ol
ZUBEREITUNG
HUBERTUS-SOSSE
Gelee glattriihren, Senf unterrihren und Mayonaise dazugeben

BLAUSCHIMMEL-DIP
Kéase mit der Gabel zerdricken und mit den Flissigkeiten verrihren. Walniisse unterheben.
SCHAFSKASE-TOMATEN-DIP

Schafskéase mit getrockneten Tomaten mit dem Stabmixer verrihren.
Milch und/oder Tomaten-Ol nach Bedarf dazugeben.



